Fiche de dégustation
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-La Robe

Elle peut étre : pale, moyenne, intense. Il faut savoir que la robe
évolue avec le temps.

€@ LESROUGES :
la robe d’un vin jeune sera plut6t violacée alors que celle d’un vin trés agé aura des tons brique:

Violet Rubis Grenat Tuile Brun

€@ LESBLANGS:
un vin jeune présente des reflets verts pour devenir ambré pour les plus agés.

Ambre Brun

UESJROSESE]
un rose violacé est un signe de jeunesse alors que s’il vire sur les tons orangés il sera plus agé.

Orange

Saumon

e Nez
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FRUITE

Fraise, Framboise, Cerise, M(re, Myrtille, Cassis, Olive noire,

Banane, Bonbon anglais, Fruits cuits, Pruneau, Citron (vert), Pamplemousse,
Groseille, Fruit de la Passion, Melon, Poire, Pomme verte, Pomme cuite, Coing,
Péche, Abricot, Ananas, Litchi, Mangue, Papaye, Figue, Raisin,

Fruits secs : Amande(noyau), Noix, Fruits confits.

FLORAL
Fleurs séchées, Rose fanée, Hibiscus, Rose, Violette, Pivoine, Fleurs séchées, Camomille, Fleurs
blanches, Fleur d’oranger, Chévrefeuille, Acacia, Aubépine, Géranium, Lilas, Rose, Miel, Cire,
Tilleul.

VEGETAL + EPICE

Poivron vert, Bourgeon de cassis, Eucalyptus, Lavande, Menthe, Sauge, Sous bois, Truffe, Cham-
pignon, Romarin, Origan, Thym, Poivre, Clou de Girofle, Réglisse, Anis, lie de vin, safran, Herbe
coupée, Foin, Buiss Bourgeon de cassis, Paille, Champignon, Cannelle, Clou de girofle, Vanille.

ANIMAL + FERMENTAIRE
Cuir, Gibier, Fourrure, Jus de viande, Musc, Levure, Vernis a ongle, Beurre, Creme de lait Brioche,
Levure.

GRILLE - BALSAMIQUE & EMPYREUMATIQUE *

Feuille de tabac, Bofte a cigares, Pin, Fumée, Encens, Goudron, Vanille, Bois de sental, Camphre,
Chocolat, Café, Thé noir, Caramel, Noisette grillée, Amande grillée, Note fumée, Bois neuf, Ré-
sine, Cire, Vanille, Pin, Thé noir, Pain grillé, Torréfaction

* Cette famille rassemble les arémes de résine et de brilé (arémes issus de I'élevage en fits de
chéne).

-Le Palais
LUATTAQUE : Souple - Franche - Vive
MILIEU DE BOUCHE :
Moelleux : Sec - Tendre - Moelleux - Liquoreux - Pateux
Acidité : Plat - Frais - Vif - Nerveux - Agressif - Vert
Tanins (Rouge) : Léger - Souple - Charpenté - Astringent - Dur

Mes impressions :
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Alcool : Léger - Moyen - Assez chaud - Chaleureux - Brilant
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